
Cena de Fin de Año
 N E W  Y E A R ’ S  E V E  D I N N E R



E N T R A N T E S
Fuente de mariscos

Quesos variados
Ahumados de salmón y bacalao al hinojo

Patés variados con tostadas

P R I M E R O S
Champiñones frescos / Espárragos trigueros / Patata asada

Lomo bacalao a la muselina de ajo

S E G U N D O S
Wellington de ternera en su salsa

Pollo campero con ciruelas pasas al vino tinto
Cazuelita de gambón salteado
Cazuelita de salmón al puerro

Ñoquis tricolor en salsa de vino blanco

P R I N C I P A L
Pierna de jamón entera asada en su salsa

Puré de patata natural y verduritas salteadas de temporada

P O S T R E S
Fuente de chocolate con fruta natural

Turrones y polvorones de Navidad
Coca de Perafita / Grana con moscatel

Profiteroles de chocolate

A G U A  /  V I N O S  /  C A V A
Cotillón y uvas en el bar con Patricia Delicia Show

Cena de Fin de Año



New Year’s Eve Dinner
S T A R T E R S
Seafood platter

Assorted cheeses
Smoked salmon and cod with fennel

Assorted pâtés with toast

F I R S T  C O U R S E S
Fresh mushrooms / Wild asparagus / Baked potato

Cod loin with garlic mousseline

M A I N  C O U R S E S
Beef Wellington with its sauce

Free-range chicken with prunes in red wine
Small casserole of sautéed prawns

Small casserole of salmon with leek
Tricolor gnocchi in white wine sauce

M A I N  D I S H
Whole roasted ham leg in its sauce

Natural mashed potatoes and seasonal sautéed vegetables

D E S S E R T S
Chocolate fountain with fresh fruit

Traditional Christmas nougats and shortbreads
Perafita cake / Grana with muscatel wine

Chocolate profiteroles

W A T E R  /  W I N E S  /  C A V A
New Year’s Eve party and grapes at the bar with Patricia Delicia Show


