
MENÚ
2025
Empresas y eventos



Menú Banquete

PARA 
COMPARTIR

SEGUNDO 
PLATO

"Escudella amb carn d’olla” 

"Coca de recapte” con escalivada y anchoa 

Jamón Ibérico “con su pà amb tomaquet”

Croquetas de bacalao y miel   

Canelón de carne con bechamel trufada

Pan Bao con cochinita Pil bil

Brownie tiramisú 

Variedad de turrones y polvorones  

Cordero asado a las hierbas 

con puré de patatas cremoso y su jugo

o

Lomo de bacalao a baja temperatura 

con pisto mediterráneo y espárragos trigueros

POSTRE
A partir de 38,50€ (bodega incluida) 10 % IVA Incluido



PARA 
COMPARTIR

SEGUNDO 
PLATO

Volovan relleno de espinacas y ricotta  

Crudites con humus

Mini taco relleno de verduras y mayonesa de aguacate

Dúo croquetas (cabrales y boletus)

Tosta de sobrasada vegana y brie 

Samosa vegetal

Brownie tiramisú 

Variedad de turrones y polvorones  

Canelón gratinado relleno de pisto 

casero con bechamel trufada 

POSTRE
A partir de 38,50€ (bodega incluida) 10 % IVA Incluido

Menú Vegetariano



MENÚ
COCKTAIL

2025



Menú Cocktail

PARA 
COMPARTIR

SEGUNDO 
PLATO

Pulpo a feira con puré de patatas

Focaccia de Roast beef con queso 

Tortilla de patatas trufada 

Jamón ibérico con “su pà amb tomàquet”

Tosta de steak tartar de fuet

Volovan relleno de mousse de salmón

Brocheta de fruta de temporada 

Cheesecake casero 

Variado de turrones y polvorones 

Pan de pita relleno de cordero sepúlveda

Langostinos en tempura con Mayonesa de Mango 

Pan bao con su cochinita pil bil

Canelón de carne con bechamel trufada

Croquetas de jamón iberico 

Fideuá a la marinera con alioli 

POSTRE
A partir de 38,50€ (bodega incluida) 10 % IVA Incluido



Menú Cocktail Vegetariano

PARA 
COMPARTIR

SEGUNDO 
PLATO

Patatas bravas con crema de rocoto 

Rollito de verduras con salsa ostras 

Crudités con hummus garbanzos y pimentón de la vera

Tortilla de trufa con “su pa amb tomaquet”

Coca de verduras

Tosta de sobrasada vegana y queso brie

Brocheta de fruta de temporada 

Cheesecake casero 

Variado de turrones y polvorones 

Champiñón gratinado relleno de verduras

Pan de pita con herua y curry 

Canelón de calabacín con salsa de queso 

Samosa vegetal

 Gyoza vegetal 

Croquetas de boletus 

POSTRE
A partir de 38,50€ (bodega incluida) 10 % IVA Incluido



NUESTRA 
BODEGA

Ramón Bilbao D.O. Rioja

Rudeles Cepas Jóvenes D.O Ribera del Duero

Cava – Segura Viudas,  Brut Nature

Cerveza embotellada

Surtido de refrescos y zumos

Aguas minerales

Cafés & Infusiones

A partir de 38,50€ (bodega incluida) 10 % IVA Incluido




