
Cena de Fin de Año



E N T R A N T E
COMIENZA LA NOCHE CON UN BOCADO LLENO DE SABOR Y MAGIA

Espuma de berenjena asada al carbón con toque de mostaza antigua

P R I N C I P A L
DELICADOS SABORES QUE INVITAN A SOÑAR

Bacalao al horno con nido vegetal y salsa de ajo negro

S E G U N D O
PALADAR QUE ENVUELVE Y DELEITA EN ESTA NOCHE ÚNICA

Solomillo ibérico macerado y especiado en finas hierbas con 
parmentier de trufa

P O S T R E
DELICIAS QUE ENDULZAN Y HACEN DESPEDIR LA NOCHE

Fantasía 2026

R E C E N A
PORQUE LA VELADA MERECE UN ÚLTIMO DELEITE:

NUESTRA RECENA DE GALA TE ESPERA

Ricón dulce, rincones del mundo, caldo de ave, churros con chocolate

(bebida incluida)

C O T I L L Ó N
Uvas de la suerte, cotillón, barra libre, rifas, DJ

Cena de Fin de Año



M E N Ú  A D O L E S C E N T E S 

Entrante: Plato individual de jamón y queso

Principal: Escalopines de ibérico con salsa pimienta

Postre: Diseñado para la ocasión

Bebidas: Sin alcohol

M E N Ú  I N F A N T I L E S

Entrante: Plato individual de jamón y queso

Principal: Burger navideña de pollo con patatas deluxe

Postre: Diseñado para la ocasión

Bebidas: Sin alcohol

Animación incluida

P R E C I O S  P O R  P E R S O N A
Cena + Cotillón: 140 €

Cena: 100 €
Cotillón: 100 €

Alojamiento + Cena + Cotillón: 170 € (cama supletoria 40 €)

Menú adolescente: 55 €
Menú infantil: 50 €

C O N D I C I O N E S
Inicio de la cena: 21:00 h

Hora límite de llegada: 20:30 h
Acceso al cotillón (sin cena): a partir de las 23:30 h

Salida de asistentes a la cena (sin cotillón): hasta las 00:30 h
Cierre del evento: 04:00 h


